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Warszawa, 03.10.2024 –  firma 2N-Everpol Sp. z o.o., wyłączny dystrybutor 
marki PRIME3, rozszerza portfolio produktowe o Robot kuchenny SSM61 - 
zaawansowane urządzenie, które sprawdzi się w każdej kuchni, oferując 
wydajność i wszechstronność w działaniu. 
  

Umożliwia szybkie, a jednocześnie efektywne przetwarzanie nawet najtrudniejszych 
składników. Prime3 SSM61 charakteryzuje się wysoką mocą maksymalną wynoszącą 2000 
W, co gwarantuje skuteczne ubijanie oraz mieszanie. Przestronna misa o pojemności 5 
litrów została wykonana ze szczotkowanej stali nierdzewnej, dzięki czemu jest trwała i 
nadaje się idealnie do przygotowania większych porcji potraw. Planetarny system obrotowy 
mieszadła zapewnia równomierne i dokładne mieszanie, docierając do każdego zakątka 
misy. Robot kuchenny ma odchylaną głowicę, co ułatwia dostęp do misy i wymianę 
akcesoriów. Dzięki funkcji utrzymywania stałej prędkości obrotowej niezależnie od 
obciążenia, urządzenie zapewnia stabilną pracę nawet przy dużej ilości produktów. Moc 
znamionowa wynosząca 1300 W pozwala na efektywną pracę podczas codziennego 
użytkowania. W zestawie znajdziemy również wymienne akcesoria jak mieszadło, ubijak  i 
hak. Mieszadło idealnie sprawdzi się do łączenia średnio gęstych składników, takich jak 
ciasta na babeczki, ciasteczka, ciasta biszkoptowe oraz różnego rodzaju kremy i masy. 
Równomiernie łączy składniki, nie napowietrzając ich zbyt mocno. Do ubijania lekkich i 
puszystych składników, takich jak białka jaj, śmietana czy musy możemy wykorzystać ubijak 
(trzepaczkę). Specjalnie zaprojektowany hak do wyrabiania ciężkich i gęstych ciast, takich jak 
ciasto drożdżowe, chlebowe czy na pizzę, skutecznie zagniata składniki, tworząc elastyczne i 
jednolite ciasto. 

Robot kuchenny Prime3 SSM61 to idealny wybór dla osób, które szukają wszechstronnego 
sprzętu kuchennego. Minimalistyczna bryła urządzenia i czerwona obudowa z elementami 
szarości i stali z pewnością ożywią design każdego wnętrza. Dzięki zaawansowanym 
funkcjom oraz solidnej konstrukcji sprosta nawet najbardziej wymagającym wyzwaniom 
kulinarnym. 

 

Specyfikacja techniczna SSM61: 
 

•  Wysoka moc maksymalna: 2000 W 

• Ubijak, mieszadło i hak w zestawie 

• Misa ze szczotkowanej z stali nierdzewnej o pojemności 5 l 

• Szybkie ubijanie i mieszanie 

• Utrzymywanie stałej prędkości obrotowej niezależnie od obciążenia 

• Planetarny system obrotowy mieszadła 

• Odchylana głowica 



 
• Zasilanie: 220-240 V ~ 50/60 Hz 

• Moc znamionowa: 1300 W 

• Wymiary: 36,1 x 21,6 x 31,5 cm 

• Waga: 4,3 kg 

• Kod EAN: 5901750507922 
 

Sugerowana cena detaliczna: 299 zł 

O firmie 2N-Everpol. 

Firma 2N-EVERPOL powstała w 1992 roku zaczynając od dystrybucji opon, felg i kilku auto 
serwisów na terenie województwa mazowieckiego. Firma jest wyłącznym dystrybutorem 
najlepszych w swoich dziedzinach producentów branży elektroniki użytkowej tj. Blaupunkt, 
PRIME3, Audiomedia, Brax, Helix, Match, a także produktów  z kategorii małego AGD, 
elektronarzędzi, narzędzi  i akcesoriów ogrodowych oraz pojazdów elektrycznych marki 
Blaupunkt. 
 
Drugą istotną działalnością firmy 2N-Everpol są usługi związane z caravaningiem. „Centrum 
Entuzjastów Caravaningu” w Baniosze k/Warszawy, jako największe czteropoziomowe centrum 
caravaningowe w Polsce, jest przedstawicielem w naszym kraju marek tj. CARPENTO, FENDT, HOBBY, 
KABE, MORELO, TABBERT, WEINSBERG, GIMEX, FLAMEFIELD, KOZIOL oraz CRESPO.  
 
Firma 2N-EVERPOL co roku, począwszy od 2009 otrzymuje prestiżowe wyróżnienie w postaci Gazeli 
Biznesu, przez co trafiła do elitarnego Klubu Gazeli Biznesu - grona najbardziej rozwijających się firm 
w Polsce. Od roku 2017 należy do zaszczytnego grona firm wyróżnionych „Diamentem Forbesa”. 
 
Więcej informacji: www.prime3.eu i www.everpol.pl.  
  
 
Dane rejestrowe: 
2N-Everpol Sp. z o.o., 02-801 Warszawa, ul. Puławska 403A 
NIP 951-20-79-512, REGON 010130717, KRS 0000164987 
 
Biuro handlowe: 
ul. Puławska 12, 05-532 Baniocha 
tel. +48 22 688 08 00 

http://www.prime3.eu/
http://www.everpol.pl/

